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Wo Tausende Weintrauben
auf Helfer warten

Friither Wiimmet auf dem Weingut Schipf: Gutsherr Professor Kaspar von Meyenburg mit frisch gelesenen weissen Trauben.
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HERRLIBERG Derdiesjihrige Wiimmet beginnt zwei Wochen
friither als iiblich. Der heisse Sommer hatdie Trauben rekord-
schnell reifen lassen. Im Weingut Schipf wimmen freiwillige
Helferinnen und Helfer fleissig die reifen Weintrauben.

Ganz unscheinbar versteckt sich
das Weingut Schipf hinter den
grossen Mauern. Kaum tritt man
auf das Grundstiick, lassen einen
die alten Gemaiuer staunen. Um-
geben von viel Griin, alten Pflas-
tersteinen und Tausenden Reben
sorgen die mit Efeu bewachsenen
Gebiaude aus dem 16. und dem
18.Jahrhundert fiir ein ganz eige-
nes Ambiente des Weinguts. Zwi-
schen den Reben kommt Jonas
David Ettlin, Betriebsleiter und
Onologe des Weinguts Schipf,
hervor. Er hat soebendie freiwil-
ligen Helfer zum Wiimmet inst-
ruiert und indie Rebenbegleitet.

Derschonste Arbeitsplatz

Aufiiber 4,5 Hektaren erstrecken
sichdie Traubensticke direkt am
Ufer des Ziirichsees in der Mor-
gensonne. «Fantastisch, wie gut
die Trauben aussehen. Norma-
lerweise lassen sie sich bis Mitte
September Zeit», berichtet er auf
dem Weg in die Reben. Dabei
greift er immer wieder unter die
blauen Netze und probiert seine
Trauben. Man muss es ihm
gleichtun - so verlockend wie die
vielen Biischel von den Stauden
hingen.

Ettlin siehtkeinen Grund, wes-
halb einige Trauben frither reif
sind als andere. «Die Trauben
und Traubensorten sind einfach
verschieden.» Bei den Helfern
angekommen, haben wir uns
schon durch Sorten wie Pinot
noir, Riauschling und Chardon-
nay probiert und den ersten
Schweiss in der prallen Sonne
vergossen.

Ausgertistet mit Handschuhen,
festem Schuhwerk, Kippis und
Schneidzange tummeln sich rund
zwanzig motivierte Helfer zwi-
schen den Riesling-Silvaner-Re-
ben. Vorwiegend Pensionire
nehmen sich gerne Zeit fiir die
Arbeit zwischen den Stocken. Zu
zweitknipsen sie die reifen Trau-
benbiischel ab und werfen sie in
die Sammelbehilter neben ih-
nen. «Ich komme seit vielen Jah-
ren wihrend des Wiimmets», be-
richtet ein ilterer Helfer, wiih-

rend er einige faule Trauben aus-
sortiert. Sein Gegentiber erginzt:
«Das hier ist der schinste Ar-
beitsplatz, den man am Ziirichsee
haben kann!» Sie lassen immer
einen der Biischel fiir dieSpitlese
stehen. Dieser wird dann innert
der nichsten vierzehn Tage be-
wusst spiter geerntet. Dies sei
eine Spezialitit des Weinguts.
Immer wieder unterbricht ein
fleissiger Mann das Gesprich,der
im Akkord volle Eimer zu einem
Transporter in der Nihe tragt.

Auch der Chef packt mit an

Auf dem Ladedeck des Transpor-
terssteht Kaspar vonMevenburg,
der Besitzer des Guts, mitseinem
Hut und hochgekrempelten Ar-
meln in der Sonne. Gezielt pickt
er faule und unreife Trauben aus
dem Behilter vor ihm. Ettlin
schaut ihm dabei auf die schnel-
len Finger. «Wie schnell der
Wimmet geht, hingt grissten-
teilsvon der Qualitit der Trauben
ab. Zurzeit hat es nur wenig faule
oder von Vigeln zerfressene
Trauben. So kommen wir schnell
voran», erzihlt Ettlin wihrend
des Beobachtens. «Die Reife der
Trauben erkenne ich am Ge-
schmack, an der braunen Farbe
der Kerne, daran, wie gut sich die
Kerne vom Fruchtfleisch losen,
und nattirlich am Oechsle-Wert.»
Letzterer zeigt den Zuckergehalt
der Trauben an. Bei Weisswein
sollte dieser bei 80, bei Rotwein
bei etwa 100 liegen.

Nebst der frithen Reife fillt
auch auf, dass wenig Schidlinge
die Rebstocke befallen. Dieses
Jahr musste halb so viel gespritzt
werden wie sonst. «Das hat auch
mit der Hitze und vor allem der
Trockenheit der vergangenen
Wochen zu tun», meint Ettlin.

Inzehn Tagen zum Weisswein

Der Motor des Transporters star-
tet. Auf einem holprigen Kiesweg
fihrt der Arbeiter Jozef Lenicky
das Gefihrt zur Presse in der
Trotte. Uber 700 Kilo griine
Trauben werden zur Presse ge-
fahren. Lenicky ist seit tber

23 Jahren auf dem Gut titig. Das
ganze Jahr kiimmert er sichum
die Reben und das Anwesen.
Spritzen, Netze spannen, Aste
stutzen, Holz hacken und vieles
mehr gehort in seinen Aufgaben-
bereich. «In den vergangenen
Wochen gab es besonders viel zu
tun, weil alle Trauben viel frither
reif sind als normalerweise», er-
zihlter.

Kaum angekommen werden
die Trauben in eine Maschine ge-
schaufelt, die die Beeren von den
Stielen trennt und zerkleinert.
Danach wirddie sogenannte Mai-
sche direkt durch den grossen
Schlauch in die Presse gepumpt,
wodie Beeren im nichstenSchritt
gepresst werden. Gepresst wird
manuell und traditionell in der
horizontalen Trommel, die rund
750Kilo Trauben fasst. Die Trom-
mel wird unter der Beobachtung
von Gutsherrn von Meyenburg
und Ettlinimmer wieder gedreht,
bevor die Trauben durch Press-
luft von innen an die Winde der
Trommel gedrickt werden.
Schén zu beobachten ist, wie der
frische Saft zwischen den Rinnen
in den Auffangbehilter rinnt.
«Die Trockenheit hat die Hiaute
der Trauben sehr zih gemacht.
Deshalb miissen wir diesen Vor-
gang ofter als sonst wiederholen»,
erklirt Ettlin, wihrend er an den
Hebeln hantiert. Die Reste vom
Pressen werden bei uns kompos-
tiert. «Es giibe zwar guten Grappa
daraus,aberder Marktdafiirist zu
klein», weiss er.

Zum Wein heranreifen

Der Traubensaft, den man in rund
zehn Tagen Weisswein nennen
darf, wird nach Beigabe von etwas
Schwefel und natiirlichen Enzy-
mendirekt in einen grossen Tank
im Weinkeller gepumpt. Nach 24
Stunden werden sich Partikel und
Uberreste vom Pressen mithilfe
der Enzyme abgesetzt haben. Ett-
lin kann dann den reinen Trau-
bensaft abschépfen. Etwa 70 Pro-
zent der urspringlichen Masse
konnen sozum Wein heranreifen.
In den kommenden Wochen wird
Ettlin diese Schritte noch einige
Male wiederholen. Bis der letzte
Tropfen aus allen Trauben ge-
presst ist, wird es wohl spiter
Herbstwerden.  Sandra Kuster
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Viel Arbeit: Betriebsleiter Jonas Ettlin (links) und Gutsherr Kasparvon
Meyenburg messen die Ochsle.

Wahl hat ein
Nachspiel

VERKEHR Drei Ziircher
Kantonsrite beurteilen die
Wahl eines neuen Mitglieds
in den ZSG-Verwaltungsrat
als problematisch.

Die Wahl eines neuen Mitgliedsin
den achtkopfigen Verwaltungsrat
der Ziirichsee-Schifffahrtsgesell-
schaft (ZSG) schlagt nachtriglich
Wellen inder Politik. Die Ziircher
Kantonsrite Hans-Peter Brunner
(FDP,Horgen), TobiasMani (EVP,
Widenswil) und Hans-Peter Am-
rein (SVP, Kiisnacht) haben beim
Regierungsrat eine Anfrage de-
poniert. Sie hinterfragen die Wahl
von Rebecca Weber als neues Ver-
waltungsratsmitglied. Sie ist die
Tochter des Verwaltungsratspri-
sidenten Peter Weber.

Keine praktische Erfahrung

Fiir die Kantonsrite ist die Wahl
deshalb problematisch, weil die
Tochter iiber keine praktische
Erfahrung in Unternehmensfiih-
rung, Verkehr, Tourismus, Gast-
ronomie beziehungsweise Fach-
kompetenz wie Betriebswirt-
schaft oder Jurisprudenz verfiige.
Dies wiren nach Ansicht der An-
fragesteller jedoch «fiir die ZSG
besonders niitzliche Kompeten-
zen, um die angestrebte Erho-
hung des Kostendeckungsgrades
und eine Optimierung ihrer Gast-
ronomie erreichen zu konnen».
Zudem seidie ZSG kein Familien-
unternehmen, sondern gehore zu
tiber 70 Prozent der offentlichen
Hand - der Kanton hilt mit 22
Prozent das grosste Aktienpaket
-, weshalb die Wahl einen «eigen-
artigen Beigeschmack» erhalte.
Die Kantonsrite wollen wis-
sen, ob die Exekutive von diesem
Wahlvorschlag Kenntnis hatte,
warum der Kantonsvertreter an
der Generalversammlung im Ju-
ni der Wahl zustimmte und wie
der Rat die Wahl der Tochter des
Verwaltungsratsprisidenten mit
Blick auf seine Public-Corporate-
Governance-Richtlinien beur-
teilt. red

Feuer im
Dachstock

KALTBRUNN Am Mittwoch-
abend hat ein Blitzeinschlagden
Dachstock eines Einfamilien-
hauses in Kaltbrunn in Brand
gesetzt. Der Hausbesitzer und
ein Nachbar konnten den Brand
loschen.

Nachdem der Brandalarm um
18 Uhr beider kantonalen Notruf-
zentrale eingegangen war, riick-
tendie zustindigen Feuerwehren
an den Brandort an der Gublen-
strasse in Kaltbrunn aus. Wie die
Kantonspolizei St Gallen mit-
teilt, stellten sie vor Ort fest, dass
ein Blitz in einen Dachstock ein-
geschlagen und diesen in Brand
gesetzt hatte. Das Feuer konnte
vor dem Eintreffen der Feuer-
wehren durch den Hausbesitzer
und einen Nachbarn gelascht und
eine Ausbreitung des Feuers ver-
hindert werden. Derentstandene
Sachschaden konnte noch nicht
beziffertwerden. pst

ETWAS GEHORT?

Etwas Neues oder Ausserge-
wahnliches in der Region
Zirichsee gehort oder gesehen?
Etwas, was viele Leserinnen und
Leserder «Zlrichsee-Zeitung»
interessieren konnte? Rufen Sie
die Regionalredaktionder Z5Z
an (Tel. 05522042 42) oder
schreiben Sie eine E-Mail
(redaktion.obersee@zsz.ch). red




